Klausenburger Kraut

500 g Schweinehack
100 g Speck
1 kg WeiBkohl
Gem. Kiimmel
Salz
Zucker
1 Tasse Briihe
3 Becher saure Sahne

Gewiirfelter Speck und Schweinehack im hohen Kochtopf leicht schmoren, in
fein Streifen geschnittenen WeiBkohl dazugeben, 1 Tasse Briihe und die saure
Sahne hinzufiigen und 30 Min. garschmoren und abschmecken.

Als Zugabe Salzkartoffeln oder Kartoffelpiiree



